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ANEXO VI - TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO DA PRESTACAO DOS SERVICOS

1.1 Contratagdo de empresa para prestagdo de servigo, sob demanda, de buffet dos tipos coffee-break e
coquetel decorrentes dos eventos institucionais realizados pelo Estado do Rio Grande do Sul, conforme

condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Termo de Referéncia e seus APENDICES.

QUANTIDA- QUANTIDA- QUANTIDA-
ITEM DESCRIGAO/ SUBTI- DE MAXIMA UNIDADE DE DE MINIMA DE MAXIMA EQUIPE
ESPECIFICAGAO/TIPO PO ESTIMADA MEDIDA POR EVEN- POR EVEN-
DA ATA TO TO
" . . 1 maitre; 6 gargons; 2 copeiros(as); 1
q D - e o )
|§r?19l;eézlr: 01 (S?.fo(:)r‘:%_ A 1.470 Pessoa (Unidade) 50 99 cozinheiro(a); 1 auxiliar de cozinha.
2 P
cimento de materiais e todo o . 1 maitre; 8 gargons; 3 copeiros(as); 1
1 servigo de apoio (mesas, ca- B 1.390 Pessoa (Unidade) 100 199 cozinheiro(a); 1 auxiliar de cozinha.
deiras, toalhas, montagem e N 1 maitre; 10 gargons; 4 copeiros(as); 2
desmontagem, conforme es- ¢ 2.040 Pessoa (Unidade) 200 299 inheiros(as); 2 auxiliares de cozinha.
pecificado 1 maitre; 12 " " "
P . ; 12 gargons; 5 copeiros(as); 2
neste TR apéndices | e II). D 1.600 Pessoa (Unidade) 300 400 Inheiros(as); 2 auxiliares de cozinha.
" . . 1 maitre; 3 gargons; 1 copeiros(as); 1
fo| o - P . )
I;::‘el;e;l:: 02 (Se_Wol(}f‘?)r‘/nOe» A 1.048 Pessoa (Unidade) 50 99 cozinheiro(a); 1 auxiliar de cozinha.
A P — n
cimento de materiais e todo o B Pessoa (Unidade) 100 199 1 maitre; 4 gargons; 2 copeiros(as); 1
2 servigo de apoio (mesas, ca- 2.420 cozinheiro(a); 1 auxiliar de cozinha.
deiras, toalhas, montagem e N 1 maitre; 5 gargons; 3 copeiros(as); 2
desmontagem, conforme es- ¢ 1,600 Pessoa (Unidade) 200 299 inheiros(as); 2 auxiliares de cozinha.
pecificado 1 maitre; 6 N " "
PR N ; 6 gargons; 4 copeiros(as); 2
neste TR apéndices | e Ill). D 2.700 Pessoa (Unidade) 300 400 Inheiros(as); 2 auxiliares de cozinha.
Coffee Break - tipo 1 com o A 17.949 Pessoa (Unidade) 20 39 1 gargom e 1 copeiro
respectivo fornecimento de
materiais e todo o servigo de B 16.342 Pessoa (Unidade) 40 79 2 gargons e 1 copeiro
3 apoio, (mesas, cadeiras, toa-
Ihas, montagem e desmonta- o4 54.875 Pessoa (Unidade) 80 159 3 gargons e 1 copeiro
gem, conforme
neste TR e apéndices | e IV). D 13.980 Pessoa (Unidade) 160 240 4 gargons e 2 copeiros
Coffee Break - tipo 2 - Emba- . 1
ados, com embalagens indi- A 2.241 Pessoa (Unidade) 20 39 1 gargom e 1 copeiro
viduais e o respectivo forneci- R B
mento de materiais e todo o B 5.698 Pessoa (Unidade) 40 79 2 gargons e 1 copeiro
4 servigo de apoio (mesas, ca-
deiras, toalhas, etc) monta- Cc 3.388 Pessoa (Unidade) 80 159 3 gargons e 1 copeiro
gem e desmontagem, confor- -
me especificado D P Unidad 160 320 4 2 copei
neste TR e apéndices | e V. 72.307 essoa (Unidade) gargons e 2 copeiros

1.1.1 A cada evento, sera respeitada a quantidade minima de pessoas para cada item,
conforme detalhado na tabela, bem como serd também sera respeitada a

quantidade méxima de pessoas durante a vigéncia do contrato.

1.2 As especificagdes, cardapios e demais condi¢des e orientagdes encontram-se nos

APENDICES de I a VII deste Termo de Referéncia, cujos apéndices sio:

1.2.1. Apéndice I - Especificagdes Gerais;

1.2.2. Apéndice II - Cardapio Coquetel Tipo 1;

1.2.3. Apéndice III - Cardapio Coquetel Tipo 2;

1.2.4. Apéndice IV - Cardapio Coffee Break Tipo 1;

1.2.5. Apéndice V - Cardapio Coffee Break Tipo 2 - Embalados;
1.2.6. Apéndice VI - Uniforme Profissionais;
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1.2.7. Apéndice VII - Planilha para aprovacdo das amostras.

1.3 Os pedidos de fornecimento obedecerdo a conveniéncia e as necessidades do
CONTRATANTE, contudo este devera planejar a demanda buscando evitar o desperdicio de

alimentos, ao informar-se do ntimero exato de participantes.

1.4 Para fins da presente contratagdo, evento institucional pode ser conceituado como um
acontecimento eventual que retine agentes publicos e/ou a sociedade em geral, para apresentar,
discutir ou decidir assuntos de interesse publico afetos as atividades proprias, tipicas e finalisticas

da instituigdo realizadora (entidade ou 6rgéo publicos).

1.5 Sdo exemplos de eventos institucionais: sessdes ou audiéncias publicas, cursos,
treinamentos e capacitagdes de servidores, reunides de trabalho, palestras, workshops,
seminarios, foruns, simpoésios, jornadas, homenagens, coquetéis e recepcdes a autoridades

publicas.

1.6 Podera ser utilizada a presente contratagdo para suprimento de eventos institucionais
eventuais, desde que estes acontecimentos sejam compativeis com as atividades finalisticas
do 6rgdo ou entidade CONTRATANTE e que os gastos sejam realizados de forma

moderada, traduzida no uso racional do dinheiro publico.

1.7 Nao sera permitida a utilizagdo da presente contratagdo em atividades rotineiras, por

fugir aos objetivos finalisticos da Administragdo Publica.

1.8 A presente contratagdo, nas hipdteses aventadas nos itens anteriores, além do
atendimento a um interesse publico, de sua vinculagdo aos objetivos finalisticos do 6rgdo ou
entidade CONTRATANTE e da moderacdo dos valores despendidos, deve observar
também os ditames das leis que regem as licitacdes e contratagdes publicas, os principios
constitucionais da moralidade, impessoalidade, legalidade, publicidade, razoabilidade,
economicidade, proporcionalidade, dentre outros, bem como a existéncia de dotagdo

orcamentaria propria e de disponibilidade financeira.

1.9 As justificativas e os documentos que comprovam a necessidade do fornecimento dos
servigos, evidenciando o atendimento a um interesse publico e a sua vinculagdo aos
objetivos finalisticos do orgdo ou entidade contratante, devem constar dos autos do

respectivo processo de aquisi¢do ou contratacdo.
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1.10 A prestacdo de contas da realizagdo de eventos institucionais deve ser suportada por
documentos adicionais a nota fiscal que ajudem a comprovar a efetiva realizagdo do
respectivo evento e o atendimento ao interesse publico primario, a exemplo de matérias
jornalisticas ou publicitarias que se refiram ao evento realizado e de listas de presencga dos

participantes.

1.11 Devem ser consideradas para a presente contratacdo as recomendagdes do Tribunal de
Contas da Unido que proibem despesas com coffee break para eventos comemorativos e/ou
festividades, onde ndo se verifique o carater institucional (TCU Acoérddo n°® 13/2001 -
Plenario, TC- 019.200/2007-3, Acoérddo n° 6.726/2010-1° Camara; TC-028.834/2011-9,
Acordao n® 3.736/2013-2° Camara).

2. JUSTIFICATIVA

2.1 A presente contratacdo objetiva prover de servigos de Coffee Break e Coquetel, a fim de
atender as atividades institucionais e de capacitagdo interna de pessoas no ambito do Governo
do Estado do Rio Grande do Sul, providos através de ata de registro de pregos, visando o ganho
de escala nas contratagdes e a evitar contratacdes pulverizadas pelos o6rgdos do Estado. A
contratagdo ainda estd alinhada com o Planejamento Estratégico do Governo do Estado,
conforme Objetivos Estratégicos “Valorizar e desenvolver os servidores” e “Fomentar uma

agenda de desenvolvimento e um ambiente de negdcios mais agil, articulado e inovador”.

3. PRAZO DE EXECUCAO E LOCAL DE ENTREGA

3.1 Para todos os itens, a CONTRATADA devera estar no local do evento com, no minimo, 3
(trés) horas de antecedéncia e disponibilizar todos os servigos solicitados, no minimo, 2 (duas)
horas antes do inicio de cada evento, de acordo com horario estabelecido pelo

CONTRATANTE.

3.2 A durag@o dos servigos dos itens 1 e 2 ¢ de aproximadamente 4h (quatro horas), apds o

inicio. Os itens 3 e 4 t€ém duracdo prevista de 2h (duas horas), apds o inicio.

3.2.1 O CONTRATANTE solicitara o fornecimento dos servigos (coffee break e coquetel),em

até 3 (trés) dias da data prevista para cada evento;
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pi

24130000075026

21/07/2025 14:.07:54 SPGG/DIEST/DEPLAN/4937066 ENVIADO EMAIL 03.07, AGUARDANDO ... 425



[=]

§ 3
> PROA i :
Administrativas -G
24130000075026
GOVERNO DO ESTADO
RIO GRANDE DO SUL
/ SECRETARIA DE PLANEJANNIENTO‘
> GOVERNANCA E GESTAO
3.2.2 Em casos excepcionais, a notificagdo podera ser feita com até 24 (vinte e horas) antes da
realizagdo do evento.
3.3 O CONTRATANTE podera cancelar o pedido de fornecimento da seguinte forma:
3.3.1 Em até 12 (doze) horas de antecedéncia para o inicio do evento para os pedidos de
fornecimento de coffee break, sem 6nus para 0 CONTRATANTE;
3.3.2 Em até 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia para o inicio do evento para os
pedidos de coquetel tipos 1 e 2, sem dnus para 0o CONTRATANTE.
3.4 As entregas serdo realizadas por demanda nos locais informados pela CONTRATANTE, na
emissdo da ordem de servigo.
3.4.1 Excepcionalmente, mediante anuéncia da CONTRATADA, os eventos poderdo ocorrer
fora do municipio de Porto Alegre.
4. HORARIOS DA PRESTACAO DOS SERVICOS
4.1 Os eventos poderdo ocorrer em qualquer dia da semana, incluindo sédbados, domingos e
feriados e em qualquer hora do dia.
5. INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADO - IMR
5.1 Pelo descumprimento das obrigacdes contratuais, 0 CONTRATANTE aplicara
sumariamente desconto na fatura, conforme a graduagao estabelecida na seguinte tabela:
ITEM DESCRICAO GRAU INCIDENCIA CORRESEQNDENCIE
1 Pe.m‘mr. a presenca de . empregado  sem cr'acha, nao 2 Por empregado e por1% do valor da respectiva fatura.
uniformizado ou com uniforme manchado, sujo ou mal o
jocorrencia.
apresentado.
2 gg:\?izccfs funciondrio sem qualificagio para a exceugdo dos 2 Por empregado e por dia.  ||1% do valor da respectiva fatura.
3 Deixar de apresentar os profissionais no horario previsto. 1 Por empregado e por|l% do valor da respectiva fatura.
ocorréncia
4 Permitir Sltua?ao que cne a possibilidade (A]e causar ou que 4 Por ocorréncia 3% do valor da respectiva fatura.
cause dano fisico, lesdo corporal ou consequéncias graves.
5 SerV}r quglqugr d‘os itens que compoem o carddpio com 3 Por ocorréncia 3% do valor da respectiva fatura.
qualidade inferior as amostras aprovadas.
6 Nfio fornecer materiais, itens e produtos necessarios ao 3 Por ocorréncia 2% do valor da respectiva fatura.
nimero de pessoas.
Permitir ao empregado circular ou adentrar em locais ndo o .
7 autorizados pelo CONTRATANTE. 1 Por empregado 2% do valor da respectiyva fatura.
8 Atrasar o inicio da prestagdo de servigos. 4 Por ocorréncia 2% do valor da respectiva fatura.
9 Realizar o evento sem a presenga de um preposto. 2 Por ocorréncia 2% do valor da respectiva fatura.
PARA OS ITENS A SEGUIR, DEIXAR
DE:
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Cumprir horario estabelecido pelo contratado ou determinado
pela FISCALIZACAO.

Por ocorréncia

3% do valor da respectiva fatura.

Manter sede, filial ou escritorio de atendimento na Regido|
Metropolitana de Porto Alegre.

Por ocorréncia e dia

3% do valor da respectiva fatura.

Cumprir quaisquer dos itens do contrato e seus anexos nio
previstos nesta tabela de multas.

Por item e por ocorréncia

3% do valor da respectiva fatura.

Cumprir os itens do cardépio aprovado para o evento.

Por ocorréncia

3% do valor da respectiva fatura.

/Apresentar garcons ¢ maitres treinados e com conhecimento
dos itens servidos.

Por ocorréncia

3% do valor da respectiva fatura.

Desmontar a estrutura do evento dentro do prazo estabelecido
no item 6.18

Por ocorréncia

3% do valor da respectiva fatura.

Realizar a limpeza dos locais onde foram realizados os
servigos, conforme estabelecido no item 6.18

Por ocorréncia

3% do valor da respectiva fatura.

Usar luvas adequadas para manusear alimentos e bebidas.

Por ocorréncia

2% do valor da respectiva fatura.

5.2 Essas glosas deverdo ser limitadas a 10% do valor da respectiva fatura.

5.3 As glosas poderao ser aplicadas cumulativamente, sem prejuizo as demais sangdes previstas

no instrumento editalicio e contratual, limitadas a 10% do valor da respectiva fatura.

5.4 Também sera considerada inexecugéo parcial caso a CONTRATADA se enquadre em, pelo

menos, uma das situagdes abaixo, ocasido em que poderdo ser aplicadas as sangdes previstas

neste Termo de Referéncia e as demais previstas em contrato de forma cumulativa, quando for o

caso.

SITUACAO GRAU DA INFRACAO QUANTIDADE DE INFRACOES
A 1 4
B 2 3
C 3 2
D 4 1

6. OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DO CONTRATADO

6.1 Indicar Preposto para representar a CONTRATADA durante a execugéo dos servigos.

6.2 Executar os servicos na forma e em prazo ndo superior ao maximo estipulado neste Termo

de Referéncia.

6.3 Adotar medidas para a prestacdo dos servigos solicitados, a partir do recebimento da ordem

de fornecimento enviada pelo CONTRATANTE.
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6.4 Apresentar para degustagdo os produtos constantes dos APENDICES II a V, conforme
previsto nas cldusulas 7.1 a 7.1.16 deste Termo de Referéncia e APENDICES I a VI, em data

e locais a serem estabelecidos pela Fiscalizacao.

6.5 Responsabilizar-se pela equipe de funcionarios, bem como pelo transporte de materiais e

equipamentos necessarios a realizacao dos servicos.

6.5.1 Os funcionarios alocados para a prestagdo dos servigos deverdo ter idade minima de 18
(dezoito) anos. O CONTRATANTE podera solicitar copia da RG para comprovacao da idade

minima.

6.5.2 Maitres e gargons devem ter pleno conhecimento dos itens a serem servidos, inclusive
quanto aos ingredientes utilizados nos alimentos, para evitar danos a saude de pessoas

alérgicas.

6.5.3 Mesmo na hipétese de realizacdo de eventos fora do municipio de Porto Alegre, fica a
CONTRATADA responsavel por suportar o valor necessario para deslocamento e/ou didrias

dos profissionais para a prestagdo dos servigos.

6.6 Enviar a Fiscalizacdo, com antecedéncia minima de 24 (vinte quatro) horas do inicio dos
servigos, a relagdo contendo o nome, o nimero do RG e CPF, filiagdo e data de nascimento de
cada um dos profissionais que colocara a disposicdo do CONTRATANTE, além de dados dos

veiculos que serfo utilizados no evento para os devidos cadastros das areas de Seguranca.

6.7 Apresentar os profissionais ocupantes dos postos de trabalho a Fiscaliza¢do, no minimo, 3
(trés) horas antes do inicio do evento para fins de identificagcdo e credenciamento perante a area
responsavel pela seguranca, assim como para a vestimenta do uniforme e a preparagdo do

material utilizado nos servicos, na qualidade e na quantidade definidas pelo CONTRATANTE.

6.8 Instruir os seus profissionais quanto a prevencdo de acidentes e incéndios, assumindo,
também, a responsabilidade por todas as providéncias e obrigagdes estabelecidas na legislago

especifica de acidentes do trabalho.
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6.9 Manter sigilo sobre todo e qualquer assunto de interesse do CONTRATANTE ou de
terceiros de que tomar conhecimento em razdo da contratagdo, devendo orientar seus
empregados nesse sentido, sob pena de responsabilidade civil, penal e administrativa, conforme

0 caso.

6.10 Providenciar a imediata troca de qualquer material ou equipamento julgado inadequado ou

que ndo atenda as necessidades do CONTRATANTE durante a realizagdo do evento.

6.11 Manter os seus empregados devidamente identificados por cracha quando em trabalho.

6.12 Visitar o local e verificar junto a Fiscalizagdo os protocolos peculiares de cada solenidade,

com antecedéncia minima de 2 (dois) dias uteis do inicio do evento.

6.13 A CONTRATADA devera, ainda, estar com os equipamentos em pleno funcionamento no
minimo 02 (duas) horas antes do inicio do evento, os quais deverdo ser recolhidos ao seu final,

sem Onus adicional para 0o CONTRATANTE.

6.14 Fornecer todo o material necessario para a realizagdo dos servigos, condizentes com o
porte do evento, tais como mesas, cadeiras, toalhas, copos finos (em cristal ou vidro), talheres,
lougas, pratarias, balde de gelo, bandejas, réchauds, samovar, suqueira, guardanapos, gelo,

caixas térmicas, fornos, fogdes, fritadeiras e outros.

6.15 Orientar os seus empregados quanto a conduta na prestagao dos servigos, observando-se as

normas e regulamentos internos do CONTRATANTE.

6.16 Comunicar a Fiscalizagdo, por escrito, quando verificar condi¢cdes inadequadas ou a

iminéncia de fatos que possam prejudicar a perfeita prestagcdo do servico.

6.17 Comunicar a Fiscalizacdo, por escrito, eventual atraso ou paralisagdo dos servigos;

apresentando razdes justificadoras, que serdo objeto de apreciagdo pela Fiscalizagdo.
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6.18 Retirar todo o material utilizado durante o evento, bem como manter limpo o local em que
foram realizados os servigos de instalagdo de qualquer um dos itens contratados, efetuando
tanto a limpeza grossa quanto a fina, assim que finalizar o evento. Nao serd permitida a

permanéncia de material da CONTRATADA nas dependéncias do CONTRATANTE.

6.19 Responsabilizar-se pela equipe de funcionarios, pela logistica, bem como pelo material

necessario para a realizagdo dos servigos.

6.20 Independentemente do horario de inicio e término da prestagdo dos servigos, a

CONTRATADA devera responsabilizar-se pelo transporte de seus profissionais.

6.21 Substituir/refazer os produtos/servigos/materiais recusados ou que vierem a ser recusados,
as suas expensas, sendo que 0o CONTRATANTE ndo se responsabilizard por qualquer dano ou

prejuizo que venha a ocorrer apds esse prazo.

6.22 O CONTRATANTE poderda dar a destinagdo que julgar conveniente aos

produtos/materiais abandonados em suas dependéncias.

6.23 Manter o CONTRATANTE informado quanto a eventuais mudangas de enderego, telefone

fixo, telefone celular e e-mail.

6.24 Responder integralmente por perdas e danos que vier a causar diretamente ao
CONTRATANTE ou a terceiros em razao de acdo ou omissao, dolosa ou culposa, sua ou dos
seus prepostos, independentemente de outras cominagdes contratuais ou legais a que estiver

sujeita.

6.25 Responder pelas despesas relativas a encargos trabalhistas, seguro de acidentes, impostos,
contribui¢des previdenciarias e quaisquer outras que forem devidas e referentes aos servigos
executados por seus empregados, os quais ndo tém qualquer vinculo empregaticio com a

CONTRATANTE.
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6.26 A utilizagdo do material de copa e cozinha devera, sempre que possivel, seguir critérios de
sustentabilidade, quais sejam de menor impacto ambiental, maior eficiéncia na utilizagdo de

recursos naturais, Como agua e energia.

6.27 Dar preferéncia a utilizagdo de copos, xicaras, pratos, bandejas e talheres de material
duravel como vidro, ceramica, ago escovado ou fibras naturais, como a fibra de coco, em
substitui¢do aos descartaveis. Recomenda-se o uso de panos de prato constituidos no todo ou em

parte por tecido de algoddo, preferencialmente orgéanico.

6.28 Conforme disposto na Lei n® 12.305/2010, a ndo geragdo e a redug@o de residuos solidos
sd0 objetivos da Politica Nacional de Residuos Soélidos. A lei estabelece, ainda, que a ndo
geragdo e a reducdo devem ser prioritarias na gestdo e gerenciamento de residuos solidos em

relagdo a reutilizagdo e a reciclagem.

6.29 No manuseio dos produtos biodegradaveis deve-se observar as regras das normas ABNT
NBR 15448-1:2008 e 15448-2:2008, para determinar a biodegradabilidade e a compostabilidade

do material.

6.30 Os residuos oriundos de embalagens plasticas devem ser separados dos residuos ndo

reciclaveis e inseridos no sistema de coleta seletiva de responsabilidade da CONTRATADA.

7. APRESENTACAO DE AMOSTRAS DOS PRODUTOS E SERVICOS

7.1. A critério da Secretaria de Planejamento, Governanca e Gestao - SPGG, mediante notificagao
a ser efetuada pela CELIC ao licitante que preencher todos os requisitos para ser contratado, antes
da adjudicagdo, sera solicitado a apresentagdo de amostras dos produtos/servi¢os cotados, no
prazo improrrogavel de cinco dias uteis, a contar da notificag@o, para verificacdo da conformidade

com as especificagdes, observados os seguintes procedimentos:

7.1.1 As amostras consistirio na degustagdo dos itens previstos nos APENDICES de II a V,
coquetel tipo 1, coquetel tipo 2, coffee break tipo 1 e coffee break tipo 2, respectivamente, do
Termo de Referéncia por uma Comissdo Avaliadora composta por quatro (4) representantes’da
Administracdo Publica Estadual, ligados a cerimoniais e eventos cujo agendamento. para

apresentacao devera ser realizado por meio do contato a ser fornecido pela CELIC no chat da
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sessdo do procedimento licitatorio;

7.1.2 Comissao Avaliadora selecionard para a degustacdo do coquetel até vinte (20) tipos de

salgados e dez (10) tipos de doces constantes dos APENDICES 1I e III;

7.1.3 Para a degustagdo do coffee break a Comissdo Avaliadora selecionara até dez (10) tipos de

salgados e cinco (5) tipos de doces conforme APENDICE IV;

7.1.4 O Licitante devera apresentar, no minimo, 5 (cinco) unidades de cada item selecionado;

7.1.5 As amostras e a equipe de funcionarios serdo analisadas por cada um dos membros da
Comissdo Avaliadora com o objetivo de aferir a adequacdo do produto ofertado as necessidades
do Governo do Estado do Rio Grande do Sul, segundo o critério de sua compatibilidade com a

especificagio e procedimentos descritos nos APENDICES de I a VII;

7.1.6 A degustagdo sera realizada em local a ser estabelecido pela Comissdo Avaliadora, dentro

da abrangéncia prevista para a prestacdo dos servigos;

7.1.7 As amostras apresentadas pela proponente vencedora serdo fotografadas para comparagao

quando da realizacao dos eventos;

7.1.8 A proponente vencedora também devera apresentar amostras do material usado em

eventos, tais como pratarias, porcelanas e toalhas de mesa;

7.1.9 Podera ser dispensada da apresentagdo das amostras, a critério do pregoeiro, a proponente
que ja forneceu produtos/servicos semelhantes em contratagdes anteriores ao Governo do

Estado do Rio Grande do Sul;

7.1.10 O licitante que, convocado a apresentar amostras, ndo as apresentar, apresenta-las fora
do prazo estabelecido, apresenta-las em desacordo com as especificagdes ou com qualidade ndo
compativel com eventos realizados pelo Governo do Estado do Rio Grande do Sul sera

desclassificado e o licitante subsequente convocado;
7.1.11 As amostras deverdo ser entregues no Centro Administrativo Fernando Ferrari - CAFF,
localizado na Av. Borges de Medeiros, 1501 — Centro Historico, Porto Alegre - RS, as expensas

da licitante e conforme acordado entre esta e a Comissdo Avaliadora;

7.1.12 O prazo estabelecido refere-se a data de entrega na SPGG;
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7.1.13 Nao serdo analisadas amostras entregues apés a data estabelecida;

7.1.14 O 6nus da apresentagao das amostras ¢ de responsabilidade do Licitante; e

7.1.15 A aceitacdo da proposta fica condicionada a aprovagdo das amostras analisadas pela

Comissdo Avaliadora.

7.1.16 O pregoeiro deverd comunicar a area demandante em momento oportuno para

atendimento do que consta junto ao item 7.1 deste termo de referéncia.
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APENDICE I - ESPECIFICACOES GERAIS

1. DOS SERVICOS E METODOS DE SUPRIMENTOS

1.1. O fornecimento de servigos de coquetel sera do tipo volante, incluindo ilhas de apoio, gargons
em traje de gala e todos os materiais necessarios (mesas, cadeiras, toalhas, pratarias, réchauds,
guardanapos, talheres, etc).

1.2 A duragdo dos servigos dos itens 1 e 2 ¢ de aproximadamente 4h (quatro horas), apds o inicio.
Os itens 3 e 4 tém duracdo prevista de 2h (duas horas), apds o inicio.

1.3 Por se tratar de prestacdo de servico de alimentacdo a CONTRATADA deve garantir que a
quantidade a ser servida seja adequada ao niimero de convidados, possibilitando que todos se sirvam de
todos os itens do cardéapio, ndo denotando escassez, sobretudo para os convidados servidos por ultimo.

1.3.1 Ficam estabelecidos como quantitativos minimos de fornecimento: 10 salgados e 05 doces por
participante e bebidas a vontade, dentro do horario de duragdo do evento.

1.3.2 Eventual excedente de alimentos e bebidas pertence a CONTRATADA, sendo de sua inteira
responsabilidade.

1.4 Para os eventos de coquetel os itens integrantes do cardapio deverao ser servidos por gargons.

1.5 O quantitativo de funcionarios a ser disponibilizado (como maitres, gargons, copeiros,
cozinheiros e auxiliares de cozinha), para cada evento de coquetel, sera calculado proporcionalmente
conforme APENDICES II e IIT item “EQUIPE”.

1.5.1 Em cada evento, o numero de funcionarios, mormente os garcons, deve ser dividido
por areas, de forma a assegurar que todos os convidados sejam servidos por igual numero de vezes de
cada prato ou bebida.

1.6 Os funcionarios da CONTRATADA deverdo apresentar-se devidamente asseados, com
uniformes limpos, sapatos engraxados, barbeados, cabelos limpos e aparados (homens) / presos
(mulheres), unhas aparadas e limpas e utilizando crachas de identificacéo;

1.6.1 A composicdo dos uniformes de cada profissional, tradicionalmente utilizada em servigos
similares, esta descrita no APENDICE VI deste Termo de Referéncia, cabendo ao CONTRATANTE aceitar
ou rejeitar outros modelos oferecidos pela CONTRATADA por ocasido de cada evento programado.

1.7 Com o objetivo de adequagdo dos servigos a cada evento, poderdo ser exigidas degustagdes para
aprovagdo dos cardapios, em datas e local a serem estabelecidos pela Fiscalizagdo, com 6nus para a
CONTRATADA.

1.7.1 O CONTRATANTE selecionara para a degustagdo, no minimo:

e Dez (10) tipos de salgados e;
e Cinco (5) tipos de doces constantes dos APENDICES II, Il e IV.

1.7.2 A CONTRATADA devera apresentar, no minimo, cinco unidades de cada item selecionado.
1.8 A CONTRATADA devera fornecer, por demanda, os itens solicitados da seguinte forma:

1.8.1 Em até 12 (doze) horas de antecedéncia para o inicio do evento para os pedidos de
fornecimento de coffee break, sem 6nus para 0o CONTRATANTE;

1.8.2 Em até 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia para o inicio do evento para os pedidos de
coquetel volante, sem 6nus para o CONTRATANTE.
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1.9 O CONTRATANTE podera escolher os itens dos cardapios a serem servidos, conforme APENDICES
ILIIL IV, e V.

1.10 A solicitagdo sera feita pela Fiscalizagdo, por meio de ordem de fornecimento a ser enviada por e-
mail.

1.11 Os eventos serdo realizados nas instalagdes do CONTRATANTE, ou qualquer outra localidade em
que ocorra evento institucional dentro da Regido Metropolitana de Porto Alegre.
DOS PRODUTOS
2.1  Os produtos deverdo ser acondicionados em recipientes térmicos apropriados ao transporte de

alimentos. Nao serdo recebidos alimentos que estiverem em desacordo com suas condigdes de receita
(frias ou quentes) ou acondicionados de maneira incorreta.

2.1.1 Podera o CONTRATANTE, quando julgar necessario, solicitar o acondicionamento
individual dos alimentos em forminhas de papel, na cor que julgar apropriada para a ocasido.
2.1.2 Transporte: devera ser feito em veiculo utilitirio em estado impecavel de limpeza,

com compartimentos apropriados para o transporte de alimentos, conforme legislagio vigente.
2.2 O preparo dos alimentos e das bebidas devera atender as seguintes exigéncias:

2.2.1 Os alimentos devem ser preparados na cozinha da CONTRATADA e subsidiariamente,
no local do evento, utilizando-se matéria-prima e insumos de primeira qualidade.

222, O transporte das matérias-primas, insumos e produtos semielaborados deve ser
realizado em veiculo apropriado da CONTRATADA, devidamente higienizado e climatizado, em
que os géneros alimenticios — dependendo de sua natureza — estejam acondicionados em recipientes
térmicos hermeticamente fechados.

2.2.3. A CONTRATADA deve observar rigorosamente a legislagdo sanitiria e as normas
regulamentares sobre higiene, medicina e seguranca do trabalho emanado dos orgdos publicos
competentes.

2.2.4. Os alimentos devem estar harmoniosamente dispostos nas travessas e bandejas, inclusive

no que se refere a distribuicdo de cores; certa originalidade na decoracdo das travessas, sem exageros;
especial ateng@o deve ser dada aos molhos para que se harmonizem com os acompanhamentos do prato
principal. Os molhos podem ser servidos separadamente, quando for o caso.

2.2.5. O sabor dos pratos ¢ elemento essencial; ndo devem ser excessivamente temperado, nem
insosso; os produtos utilizados devem ser, tanto quanto possivel, frescos e naturais, sem excesso de
gordura, devendo ser sempre evitados, enlatados, corantes e aromatizantes quimicos e sabores artificiais.

2.2.6. Os peixes devem ser de primeira linha e frescos.

2.2.7. O acondicionamento dos alimentos deve garantir a preservagdo de sua qualidade e
integridade fisica.

2.2.8. Todos os servigos deste Termo devem sempre oferecer op¢ao de alimentos para
participantes com restrigdes alimentares (sem proteina de origem animal, sem lactose, sem gliten,
sem frutos do mar, sem amendoim, sem ovos) e estes devem estar devidamente identificados a mesa.

229. Deverio ser utilizados insumos de primeira qualidade.

2.2.10 Todos os tipos deverdo ter tamanhos e aspectos compativeis ao recomendado para servir.
coquetel e coffee break conforme o caso.
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22.11 As bebidas deverdo ser entregues na temperatura propria para o consumo imediato, salvo
solicitagdo em contrario por parte do CONTRATANTE.

Garantir o resfriamento adequado a cada tipo de bebida.

22.11.1
2.2.12 Utilizar 6leo novo para preparar as frituras.
2.2.12.1 O dleo de cozinha utilizado devera ser recolhido pela CONTRATADA, sendo proibido que

este seja despejado na rede de esgoto do CONTRATANTE.
2.2.13 Carnes, pescados, embutidos e demais insumos utilizados deverdo ser de primeira qualidade.

Nao deverdo ser utilizados amaciantes de carne, bicarbonato de sodio, vinagre nem outros

2.3
ingredientes para acelerar o cozimento dos alimentos.

24 Com o objetivo de adequacdo dos servigos, a cada evento, poderdo ser exigidas
degustacdes para aprovagdo dos carddpios, em data e local a serem estabelecidos pela
Fiscalizag@o, com dnus para a CONTRATADA.

O CONTRATANTE poderé escolher os itens do cardapio a ser servido, conforme APENDICES 1I,

25
IIL, IV e V, bem como solicitar sugestoes para a CONTRATADA.
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COQUETEL TIPO 1 - SERVICO VOLANTE

BEBIDAS

Nio alcoolicas

- Coquetéis de frutas;

- Agua mineral (com e sem gas);

- Sucos: Minimo 2 (dois) sabores (a escolha, opgdes com e sem agucar) de frutas naturais
ou polpa;

- Refrigerantes. Referéncias: Coca-Cola, Fanta Laranja e Guarana Antartica ou superior
(normais e dietéticos ou zero agucar).

Alcodlicas

- Vinho tinto seco (na média dos exemplos como: Casa Valduga, Concha y Toro,
Morander; Santa Helena, Alta Vista, Argento ou similar);

- Espumante brut (Chandon, Miolo, Casa Valduga ou Salton); Cerveja (Stella, Skol,
Heineken ou Antartica).

Deverdo ser servidas, no minimo, duas opgdes de vinho, uma opgao de espumante e uma
de cerveja, a critério do CONTRATANTE.

SALGADOS

Canapés

01) queijo com presunto;

02) queijo brie com geleia;

03) gorgonzola;

04) salaminho;

05) racula com queijo;

06) cenoura com queijo;

07) pepino com queijo;

08) tomate seco;

09) peito de peru com cereja;

10) cebola;

11) ricota com cebola caramelizada;
12) cestinha recheadas;!

13) Bruschettas de queijo com tomates marinados.

Folhados

14) castanha do Pard;

15) bacon com fios de ovos;
16) tomate seco;

17) espinafre com queijo;

18) ameixa com ricota;

19) frango;

20) banana com canela;

21) maga com ricota ¢ canela;
22) camarao

23) palmito

24) peito de peru e queijo

25) brocolis

26) ricota

27) Pasteis de Alheira e Cogumelos;
28) Caprese.

Vol-al-vent

29) tomate seco;

30) creme de frango;

31) creme de cebola;

32) creme de palmito;

33) creme de aspargos;

34) carne seca com aipim;
35) creme de espinafre com gorgonzola;
36) queijo com presunto;
37) salaminho com queijo;
38) carne com tomate seco;
39) abdbora e camario;

40) camardo com parmesao;
41) camardo com béchamel;
42) abdbora com quinoa;
43) caqui com coco.

Tarteletes
com Creme

44) carne seca com abobora;
45) frango com curry;

46) cebola com bacon;

47) fricassé de frango;

48) brigadeiro e amarula;
49) chévre;

50) gorgonzola com pera;
51) escarola;

Frituras

52) quibe;
53) coxinha de frango com catupiry,
54) casulo de azeitona.

Risoles

55) espinafre com gorgonzola;
56) carne com azeitona e queijo;
57) carne seca com abdbora;
58) palmito;

59) milho.

Bolinhos

60) queijo provolone;
61) carne seca com aipim;
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62) napolitano;

63) peixe;

64) gorgonzola;

65) mozzarella;

66) carne apimentada;
67) casulo de queijo;

Pastel assado de queijo

68) carne seca com abdbora;
69) frango;

70) carne com azeitona;

71) espinafre com ricota;
72) napolitano;

73) tomate seco com ricota.

Quiches

74) frango;

75) cebola;

76) gorgonzola;
77) espinafre;
78) alho-porod.

Iscas

79) filé mignon ao molho gorgonzola;
80) frango ao molho agridoce;

81) peixe ao molho tartaro;

82) lombo de porco ao molho de ervas;
83) filé mignon;

84) cestinha de queijo ¢ salméo;

85) palitos vegetais;

Outros

86) pao de queijo;

87) lascas de queijo parmesdo com mel de abelhas ou geleia;
88) queijo brie com mel de abelhas ou geleia;

89) mini tapioca com creme de catupiri e carne seca;

90) mini trouxinha com recheio de abobora com carne seca;
91) empadinha de frango e bacalhau;

Empratados

92) arroz de carreteiro;

93) filé mignon ao molho madeira;

94) risoto de tomate seco/alho poro;
95) massa;

96) bobo de camario;

97) rosbife de filé mignon;

98) risoto de filé mignon e shitake;

99) risoto de alho poro¢ e filé;

100) cestinhas de frango com requeijéo;

A base de leite
condensado tradicionais

- casadinho;

- doce de coco;

- brigadeiro preto ou branco;

- olho de sogra

- brigadeiro cappuccinno tradicional

- coco, cereja ou trufado;

- alfajores argentinos;

- bombom de damascos;

- tacinha de tapioca cremosa com banana caramelada;

isopor.

DOCES
- bem-casado;
- tacinha de mousse de baunilha com calda de frutas vermelhas;
Doces e bombons finos |- mini pudim de leire condensado;
- tacinha de musse de liméo;
- docinho de leite moga;
- tacinha de Mousse de Chocolate Amargo com Caramel Beurre Salé;
- surpresa de morangos ou banana com merengue;
- copinhos Crocantes de Lemon Curd,
- tacinha com Creme de Coco e Manga.
MESA DE CAFE Café, Cappuccino e chas variados (trés ou mais tipos). Sele¢do de petit four, casquinhas de laranja e limdo e gotinhas
de chocolate.
EQUIPE Conforme tabela do item 1.1 ANEXO II — Termo de Referéncia.
Pratos, talheres, guardanapos de papel (liso) de 1* qualidade, réchauds de varios tamanhos, samovar, travessas,
MATERIAIS bandejas inox ou prata, jarras térmicas, tagas, copos, xicaras, gelo, toalhas, fornos, fogdes, palito, agucar, adogante,

1. O CONTRATANTE escolhera até 20 (vinte) tipos de salgados, 1 (uma) isca e 2 (dois) empratados por evento.

2. O CONTRATANTE escolhera até 05 (cinco) tipos de doces por evento, que deverdo ser servidos na mesa do café e por gargons durante o

evento.

Obs': Fica a cargo da CONTRATANTE escolher os sabores do recheio.
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COQUETEL TIPO 2 — SERVICO VOLANTE

BEBIDAS

Naio alcodlicas

- Coquetéis de frutas;
- Agua mineral (com e sem gas);

- Sucos: Minimo 2 (dois) sabores (a escolha, opgdes com e sem agucar ) de frutas naturais

ou polpa;

- Refrigerantes. Referéncias: Coca-Cola, Fanta Laranja e Guarana Antartica ou superior

(normais e dietéticos ou zero agucar).

SALGADOS

Canapés

01) queijo com presunto;

02) queijo brie com geleia;

03) gorgonzola;

04) salaminho;

05) racula com queijo;

06) cenoura com queijo;

07) pepino com queijo;

08) tomate seco;

09) peito de peru com cereja;

10) cebola;

11) ricota com cebola caramelizada;
12) cestinha recheadas;?

13) Bruschettas de queijo com tomates marinados.

Folhados

14) castanha do Para;

15) bacon com fios de ovos;
16) tomate seco;

17) espinafre com queijo;

18) ameixa com ricota;

19) frango;

20) banana com canela;

21) maga com ricota e canela;
22) camardo

23) palmito

24) peito de peru e queijo

25) brocolis

26) ricota

27) Pasteis de Alheira e Cogumelos;
28) Caprese.

Vol-al-vent

29) tomate seco;

30) creme de frango;

31) creme de cebola;

32) creme de palmito;

33) creme de aspargos;

34) carne seca com aipim;
35) creme de espinafre com gorgonzola;
36) queijo com presunto;
37) salaminho com queijo;
38) carne com tomate seco;
39) abobora e camarao;

40) camardo com parmesao;
41) camardo com béchamel;
42) abobora com quinoa;
43) caqui com coco.

Tarteletes
com Creme

44) carne seca com abobora;
45) frango com curry;

46) cebola com bacon;

47) fricassé de frango;

48) brigadeiro e amarula;
49) chévre;

50) gorgonzola com pera;
51) escarola;

Frituras

52) quibe;
53) coxinha de frango com catupiry,
54) casulo de azeitona.

Risoles

55) espinafre com gorgonzola;
56) carne com azeitona e queijo;
57) carne seca com abdbora;
58) palmito;

59) milho.

Bolinhos

60) queijo provolone;

61) carne seca com aipim;
62) napolitano;

63) peixe;

64) gorgonzola;

65) mozzarella;

66) carne apimentada;
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67) casulo de queijo;

Pastel assado de queijo

68) carne seca com abobora;
69) frango;

70) carne com azeitona;

71) espinafre com ricota;
72) napolitano;

73) tomate seco com ricota.

Quiches

74) frango;

75) cebola;

76) gorgonzola;
77) espinafre;
78) alho-poro.

Iscas e/ou empratados

79) filé mignon ao molho gorgonzola;
80) frango ao molho agridoce;

81) peixe ao molho tartaro;

82) lombo de porco ao molho de ervas;
83) filé mignon;

84) cestinha de queijo e salmao;

85) palitos vegetais;

86) pao de queijo;
87) lascas de queijo parmesdo com mel de abelhas ou geleia;
88) queijo brie com mel de abelhas ou geleia;

Outros RO .
89) mini tapioca com creme de catupiry e carne seca;
90) mini trouxinha com recheio de abobora com carne seca;
91) empadinha de frango e bacalhau;
92) milho com queijo;
Croquetes 93) frango com azeitona;

94) carne com ameixa;

DOCES

A base de leite
condensado tradicionais

- casadinho;

- doce de coco;

- brigadeiro preto ou branco;

- olho de sogra

- brigadeiro cappuccinno tradicional

Doces e bombons finos

- coco, cereja ou trufado;

- alfajores argentinos;

- bombom de damascos;

- tacinha de tapioca cremosa com banana caramelada;

- bem-casado;

- tacinha de mousse de baunilha com calda de frutas vermelhas;
- mini pudim de leire condensado;

- tacinha de musse de liméo;

- docinho de leite moga;

- tacinha de Mousse de Chocolate Amargo com Caramel Beurre Salé;
- surpresa de morangos ou banana com merengue;

- copinhos Crocantes de Lemon Curd;

- tacinha com Creme de Coco e Manga.

MESA DE CAFE

Café, Cappuccino e chas variados (trés ou mais tipos). Selegdo de petit four, casquinhas de laranja ¢ limdo e gotinhas

de chocolate.

EQUIPE

Conforme tabela do item 1.1 ANEXO II — Termo de Referéncia.

MATERIAIS

Pratos, talheres, guardanapos de papel (liso) de 1* qualidade, réchauds de varios tamanhos, samovar, travessas,
bandejas inox ou prata, jarras térmicas, tagas, copos, xicaras, gelo, toalhas, fornos, fogdes, palito, agtcar, adogante,

isopor.

1. O CONTRATANTE escolhera até 20 (vinte) tipos de salgados, 1 (uma) isca e 2 (dois) empratados por evento.
2. O CONTRANTE escolhera até 05 (cinco) tipos de doces por evento, que deverdo ser servidos na mesa do café e por gargons durante o evento.
Obs?: Fica a cargo da CONTRATANTE escolher os sabores do recheio.
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APENDICE IV — CARDAPIO COFFEE BREAK TIPO I

COFFEE BREAK - TIPO 1
- Agua mineral (com e sem gés);
- Café, leite, cha (sabores variados);
- Chocolate quente, leite caramelizado, e/ou cappuccino;
- Suco: Minimo de 2 sabores de frutas natural, polpa ou industrializado
(Del Vale/Mais ou Suco do bem);
- Dois tipos de refrigerantes: Coca-Cola, Fanta Laranja e Guarand
BEBIDAS o . . o ,
Antartica ou superior (normais e dietéticos ou zero agucar).
Obs: a empresa podera ofertar tipos e marcas similares, as quais serdo
Ipreviamente analisadas e aprovadas pelo CONTRATANTE.
10 (dez) variedades salgados entre:
- Paes (finger sandwich, rosca de coco, brioches, torradas, mini pao|
sirio, rosquinhas);
- Pdo de queijo tradicional e recheado, biscoito de queijo assado,
croissant;
- Salgados (mini pizza, enroladinho, quibe, pastel assado e fritos,
SALGADOS e empada, quiche, mini esfirra, canapés, mini hamburguer, mini
DOCES? cachorro quente; coxinha, risoles fritos, bolinhos fritos, folhados|
salgados, Vol-al-vent);
- Queijo minas frescal industrializado;
08 (oito) variedades de doces e misturas entre:
- Bolos (sabores variados);
- Cucas;
- Manteiga, geleia, caldas para frutas;
- Salada de frutas, ou frutas laminadas;
Doces: folhados doces, bombons recheados, mousses, pudim, pavés e
tortas.
EQUIPE (Conforme tabela do item 1.1 ANEXO II — Termo de Referéncia.
Mesas, cadeiras, pratos, talheres, guardanapos de papel (liso) de 1*
MATERIAIS qualidade, réchauds de varios tamanhos, samovar, suqueiras,
travessas, bandejas inox ou prata, jarras térmicas, tagas, cOpos,
xicaras, gelo, toalhas, fornos, fogdes, gelo, agucar, adogante, isopor,
entre outros.

Obs*: O CONTRATANTE podera escolher até 8 variedades desses itens para cada periodo do evento (manha/tarde).
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APENDICE V — CARDAPIO COFFEE BREAK TIPO 2 - EMBALADOS

COFFEE BREAK - TIPO 2
- Agua mineral (com e sem gés);
- Café, leite, ché (sabores variados);
- Chocolate quente, leite caramelizado, e/ou cappuccino;
- Suco: Minimo de 2 sabores de frutas natural, polpa ou industrializado
(Del Vale/Mais ou Suco do bem);
- Dois tipos de refrigerantes: Coca-Cola, Fanta Laranja e Guarana
BEBIDAS e . . e ,
[Antartica ou superior (normais e dietéticos ou zero agucar).
Obs: a empresa podera ofertar tipos e marcas similares, as quais serdo
Ipreviamente analisadas e aprovadas pelo CONTRATANTE.
10 (dez) variedades salgados entre:
- Finger sandwich, brioches, minipao sirio, croissant,
torradas, queijo minas frescal industrializado;
- Manteiga;
- Pdo de queijo, pdo de queijo recheado, biscoito de
queijo, mini pizza, mini cachorro quente, mini
hamburguer, enroladinhos, quibe, coxinha, risoles
fritos, bolinhos fritos, pastéis assados, pastéis fritos,
empadas, mini-esfirra, folhados salgados, quiches, Vol-
al-vent.
SALGADOS e
DOCES? 08 (oito) variedades de doces entre:
- Geléias;
- Biscoitos;
- Rosquinhas;
- Bolos de sabores variados;
- Folhados doces;
- Bombons recheados;
- Mousses, pudins, cural, pavés, tortas;
- Caldas para frutas e salada de frutas ou frutas laminadas.
EQUIPE (Conforme tabela do item 1.1 ANEXO II — Termo de Referéncia.
Mesas; cadeiras; pratos; talheres; guardanapos de papel (liso) de 1*
MATERIAIS qualidade; embalagens individuais e identificagdes, conforme
especificado neste TR; réchauds de varios tamanhos; samovar;
suqueiras; travessas; bandejas inox ou prata; jarras térmicas; tagas;
copos; xicaras; gelo; toalhas; fornos; fogdes; gelo; aglcar; adogante;
isopor; entre outros.

Obs*: O CONTRATANTE podera escolher até 8 variedades desses itens para cada periodo do evento (manha/tarde).
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APENDICE VI - UNIFORME DOS PROFISSIONAIS

1. MAITRE E GARCONS

ITEM TIPO/ESPECIFICACOES COR
1 Summer Preta
2 Calga Preta
3 Camisa ou blusa, em piqué com pala, punhos e colarinho em piqué. Branca
4 Gravata Borboleta Preta
5 Meias Preta
6 Sapatos Preta
7 Luvas em tecido Branca

2. COPEIROS (AS), COZINHEIROS (AS) E AUXILIARES DE COZINHA

ITEM TIPO/ESPECIFICACOES COR
1 Jaleco Branca
2 Calga Preta
3 Touca Branca
4 Sapatos Preta
5 Avental, confeccionado em material impermeavel Branca
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APENDICE VII - PLANILHA PARA APROVACAO DAS
AMOSTRAS

Aparéncia
Item degustado Sabor Aroma Textura Equipe | Nota Média

Cor |Tamanho| Apresentagio

01

02

05

06

Nota Média Por Avaliador

Observagao

N

= namero do item degustado

. Os membros da Comissdo Avaliadora receberdo uma planilha, conforme modelo acima, para avaliagido de cada um dos itens degustados

quanto a sabor, aroma, cor, apresenta¢do e textura;

. Para cada item degustado, os avaliadores atribuirdo nota entre 0 (zero) a 10 (dez) para cada um dos critérios constantes da planilha.
. Ao final da degustacdo, sera calculada a nota média de cada item por avaliador, a partir da seguinte formula: Nm = (S + AR+ C + TM + AP +

TX) /6, onde:

Nm = nota média do item n, por avaliador (n = n° do item degustado);
S = sabor;

AR = aroma;

C=cor;

TM = tamanho;

AP = apresentacao;

TX = textura;

I =ntimero de critérios avaliados.

4. Com a nota média dos itens por avaliador, sera calculada a nota global da empresa a partir da seguinte formula: Nmav = [(ENm1) + (¥Nm2) +

(XNm3) + ...)] / Nit, onde:

Nmav = nota média por avaliador;
Nm = nota média por item;
Nit = ntimero total de itens avaliados.

5. A Nota Final por Licitante sera calculada, usando-se a seguinte formula: Nfinal = [(XNmav1) + (¥Nmav2) + (¥Nmav3) + ...)] / Nav, onde:

Nfinal = nota final por licitante;
Nmav = nota média por avaliador;
Nav = nimero total de avaliadores.

6. A nota global da empresa devera ser igual ou superior a 7 (sete), sob pena de desclassificagao da licitante.
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